100 JAHRE QUALITAT AUS LEIDENSCHAFT

\

Gut essen in Solingen und Umgebung.

uftig leichte Vorspeise-

kreationen, feurige
Hauptgerichte von Wiesen,
Wildern und aus den Tiefen
der Ozeane, eintauchen in
die Welt der kiihlen Drinks
und Cocktails — all das ist
moglich im Hitze-Frei der
Familie Hitzegrad im Her-
zen von Ohligs. René und
André Hitzegrad sorgen seit
2006 fiir gastronomische *
Héhepunkte im Hitze-Frei,
das als Restaurant, Bar und
Lounge perfekt funktioniert.
Die neue Karte ab Februar
2011 korrespondiert mit den
Elementen Luft, Feuer, Erde
und Wasser. ,,Das fiinfte Ele-
ment ist unsere Liebe zum
Beruf — verbunden mit unse-
rem Anspruch, unsere Giste

Bl it kilinarischen Belebnis:

sen in entspannter Atmo-
sphire zu begeistern®, erzah-
len René und André Hitze-
grad. ,

Ein besonderer Gimmick
sind die den Sternzeichen
zugeordneten besonderen
Empfehlungen. Ein Zwilling
beispielsweise mag abwechs-
lungsreiche Kiiche und
Gesellschaft beim Essen.

»Welches Gericht besonders
zuihm passen kénnte, heben
wir in der Speisekarte ent-
sprechend hervor®, erklirt
René Hitzegrad.

Ansonsten bietet das Hitze-
Frei die gesamte gastrono-
mische Palette. Friihstiick ist

Die Hitze-Frei-Belegschaft freut sich schon auf die neue Speisekarte,

bereits ab 1,99 Euro méglich.
Es gibt diverse Vorspeisen-
Variationen, Suppen im
Brotlaib, lecker Salate, saftige
Steaks, viele weitere Fleisch-
Spezialitéten (natiirlich auch
Gefligel und Wild), Fisch,
Pasta und Desserts. Mittags-
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biifett sowie Kaffee und
Kuchen am Nachmittag
komplettieren das Angebot.
Platz finden im Hitze-Frei
knapp 200 Giste, die sich
auch an tollen Sonder-Ver-
?nstaltungen erfreuen diir-
en.
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